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Wienew Staubzckew

Feiner, gemahlener und gesiebter Kristallzucker.

> Fur feine Mehlspeisen, Glasuren und Schlagobers

Wienew PBie Staubzucker

Feiner, gemahlener und gesiebter Kristallzucker aus der Bio Zuckerribe.

> Fur feine Mehlspeisen, Glasuren und Schlagobers

Noch feiner vermahlen als Staubzucker, eine extrafeine Sache zum Backen

» Fuir Spritzglasuren, Toppings, Fondants, Glasuren oder feine Cremen

Wienen LBackzucker

Dieser Zucker hat eine spezielle Kérnung, er ist besonders gut mischbar und leicht |6s-
lich. Den Unterschied merken Sie beim Backen.

»  Fur alle Arten feiner 6sterreichischer Mehlspeisspezialitaten wie Torten und
Kuchen aus Bisquit oder Sandmasse

Der klassische Zucker, dessen Kristallkdrner grob und deutlich sichtbar sind. In der
KGche universell einsetzbar.

» Fir Gerichte und Getranke, bei denen Zucker mit Flissigkeiten aufgekocht
wird
Der universelle Zucker mit deutlich sichtbaren aber feinkdrnigen Kristallen.

»  Fur kostliche Mehlspeisen wie Tiramisu-Eisparfait und zum SURen von kalten
und warmen Speisen und Getranken.
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Wiener Braunzucker ist Kristallzucker aus der Zuckerribe, veredelt durch Karamellisierung
und Zugabe von Rohrzuckersirup. Er hat einen exquisiten Geschmack durch sein herb-si-
3es Aroma und hebt die Wirzkraft aller verwendeten Zutaten.

»  Fur Mirbteiggeback, Honigmassen, Sandkuchen, Lebkuchen und Massen mit
Schokolade, Nissen oder Mohn, auch fir Kaffee und andere Getranke - wenn eine spe-

zielle Geschmacksnote gewiinscht ist

Gelbzucker enthalt Anteile von Sirup, mit dem typischen Geruch und dem malzigen Aroma
intensiviert er den Geschmack von SiRspeisen

»  Zum Kochen und Backen, eignet sich besonders fir Lebkuchen, Christstollen,
Muirbteigkekse, Mohn- und Nussfillen
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Mit der Wiener Staubzucker MUhle wird im Handumdrehen feiner Zucker frisch gemahlen!

Es wird kein Sieb zum Bestreuen benétigt, nichts staubt und der Arbeitsplatz bleibt sau-
ber.

»  Zum Bestreuen und Verteilen von feinem Staubzucker auf Kuchen, Desserts,
Keksen und feinem Backwerk

Wiener Streuzucker ist ein besonders feiner und rieselfahiger Zucker, der nicht zergeht
und nicht klumpt. Auch im praktischen Nachfillbeutel erhéltlich.

» Zum Bestreuen von warmen Mehlspeisen

Ist ein sehr backfester, grobkorniger Zucker, dessen Korner aus vielen kleinen zusam-
men-gepressten Kristallen bestehen.

» ZumVerzieren von Mehlspeisen wie Briochegeback, Striezel und Zwetschkenfleck

Weitere Informationen & Rezeptideen finden Sie auf www.wiener-zucker.at
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Eignet sich durch seine besondere Beschaffenheit hervorragend zum Backen sowie zum
Suf3en und zur Geschmacksverfeinerung. Er zaubert Exotik in jedes Cocktailglas.

»  Fir HeiRgetranke wie z.B Tee, Kaffee oder Punsch oder kalte Mixgetranke und
zum Backen

Wienew Demenara JBraunen Winfel- Rehvawckev

Der aus Zuckerrohrsaft gewonnene Demerara Rohrzucker hat eine goldbraune Farbe und
einen stark aromatischen, malzigen Geschmack.

» FirTee, Kaffee und andere HeilRgetranke

Zu 4 g Wirfeln gepresster Kristallzucker.

» Zum portionierten SiRen von HeilRgetranken und Verfeinern von Obstknddeln.

Zu kleinen 2 g Wirfeln gepresster Feinkristallzucker.

» Fuirindividuelles SURen des kleinen Braunen oder einer kraftigen Tasse Espresso.

Wienenw Zuckensticks SHund & Katzw
Die bunten Zuckersticks in der praktischen Klarsichtdose (50 Stick) versifien einem im
wahrsten Sinne des Wortes den Tag. Hund & Katz ist in zwei Editions erhdltlich, so kom-

men sowohl Katzen- als auch Hundeliebhaber auf Ihre Kosten.

» Zum praktischen Sif3en von allen Heif3getranken

Wienew Zuckenhut
Gepresster Feinkristallzucker in der traditionellen Kegelform, fir stimmungsvolle Par-
tyndchte.

» Fuir die Zubereitung von Punsch und Feuerzangenbowle
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Wienew FKandiszucken weiss
besteht aus grofRen Zuckerkristalle, unterstreicht das Aroma wertvoller Teesorten und
gibt ihnen eine besonders feine, exklusive Note.

»  Fir zarte Teesorten, zum Ansetzen von ,geistigen" und ,nicht geistigen" Ge-
tranken (z.B Likoren) sowie fir Zwetschkenroster

Wienen Fandiszuckev braun
besteht aus grof3en Zuckerkristallen, wird Gberall dort verwendet, wo es gilt, mit Gefihl
zu sufen und mit MufRe & Geschmack zu geniefl3en.

»  Fur kraftige Teesorten, Glihwein, Grog und Punsch sowie Rumtopf, Kompott,
sowie in der feinen Kiche verwendet, z.B.: Wildsaucen

Wienew FKandiszucken Sticks
Der Kandiszucker Stick ist brauner Kandiszucker auf einem Holzstédbchen. Der Kandis-
zucker Stick ist ideal zum Suf3en und Umrihren zugleich!

> FuirTee, Grog, Punsch oder kalte Cocktails
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Bie FKekesbliitenzuckev aus Slava

die zarten Zuckerkristalle mit kraftigem karamellartigem Geschmack zergehen sofort
auf der Zunge und sorgen fir das gewisse Extra.

»  Fur Cremes, Desserts, Vinaigretten oder auch Reisgerichten & Getranken, ver-
leiht eine feine, exotische Nuance

WeiBew Rehvzucken aws Mawritivs

wird aus dem Zuckerrohr gewonnen, die dunklen Pflanzenteile werden bei der Herstel-
lung extrahiert, was dem weif3en Rohrzucker eine besonders hohe Reinheit verschafft

»  Fur die Zubereitung von Cocktails, Bowle, Smoothies und mehr. Speziell dann,
wenn keine Farbung erwinscht ist

Braune Rehvzuckev Sticks aus Swaziland

exotische Zuckersticks mit einem fein aromatischen, karamellartigen Geschmack

» ZurVerfeinerung von Tee, Kaffee und vielen anderen kostlichen Getréanken
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Wienen Qeliovzucken 7:1

Feinkristallzucker, der mit Pektin und Zitronensdure im richtigen Verhaltnis abgemischt
wurde. Die Inhaltsstoffe bewirken die Gelierung, der Zucker wirkt konservierend. Haltbar-
keit der Marmelade: min. 1 Jahr

» FiUr Marmeladen, Konfitiren, Gelees und selbst gemachte Fruchtsafte

Wienen Qelievzucken 2:1 & Wienew Qelievauckern 2:1 XN

Feinkristallzucker, der mit Pektin und Zitronensaure im richtigen Verhaltnis abgemischt
wurde. Die Inhaltsstoffe bewirken die Gelierung, der Zucker wirkt konservierend. Frichte
und Gelierzucker werden im Verhaltnis 2:1 verarbeitet, das ergibt eine leichte, weniger
sUfRe Marmelade. Haltbarkeit der Marmelade: min. 1 Jahr

» Fur leichte, fruchtige Marmeladen, Konfitiren und Gelees

Wienew Bie Qelievauckern 2:1
Bio Riubenzucker, der mit Pektin im richtigen Verhaltnis abgemischt wurde. Es werden
zwei Teile Frucht mit einem Teil Bio Gelierzucker (1/2 kg) verarbeitet. Der Bio Gelierzucker

enthalt keinerlei Konservierungsmittel, daher ist absolute Sauberkeit und Hygiene Vor-
aussetzung. Haltbarkeit der Marmelade: einige Monate

» Fur leichte, fruchtige Marmeladen und Konfitiren

Wienen Qeliovzucken 3.1
Feinkristallzucker, der mit Pektin und Zitronensdure im richtigen Verhaltnis abgemischt

wurde. Frichte und Gelierzucker werden im Verhaltnis 3:1 verarbeitet. Haltbarkeit der
Marmelade: min. ¥4 Jahr

» Firalle, die Wert auf leichte Erndhrung legen, zur Herstellung von fruchtigen, sehr
leichten Marmeladen und Konfitiren

Wienew Stuprucker iy LBeenen und Steinobst
besteht aus einer ausgewogenen Mischung von Wiener Feinkristallzucker, Zitronensdure
und Pektinase, diese verhindert das Gelieren von stark pektinhaltigen Frichten.

»  Fur fruchtige Getranke und Sirupe aus Erdbeeren, Kirschen, Weichseln, Himbee-
ren, Apfel und vielen mehr

besteht aus Wiener Feinkristallzucker und Zitronensdure im richtigen Verhaltnis gemischt.

»  Fir kostliche Safte und Sirup aus Holunderbliten und Krautern aller Art wie z.B
Zitronenmelisse oder Minze



